
Fajnie, że będę mogła upiec

dla Ciebie słodkości ! 

Cześć! 



Cennik 
Tort: 17 zł/porcja (do 10 porcji)
         16 zł/porcja (11-20 porcji)
         15 zł/porcja ( powyżej 21 porcji) 
 
Bento tort: 55 zł

Box: 
- mini bezy 14 zł/szt
- mini bezy czekoladowe 15 zł/szt
- ptysie 14 zł/szt
- cakeslices 8 zł/szt
- cake pops 5 zł/szt 
- lizaki bezowe 8 zł/szt
- makaroniki 6 zł/szt

* dowóz we wskazane miejsce 20 zł

2023



Składanie

zamówień

Zamówienia proszę składać jak

najwcześniej. Optymalny termin to

2 tygodnie przed terminem odbioru,

minimalnie na tydzień przed.  

Warunkiem rezerwacji terminu jest

opłacenie zaliczki w wysokości 50 zł

na dane przesłane po złożeniu

zamówienia.  



Dodatkowo

płatne

- toppery 20 zł/szt
- figurki 25 zł/szt 
- mini butelki alkoholu np. szampan *
- świeże kwiaty * 

* cena do uzgodnienia



Tort
Każdy tort składa się z:
- 3 blatów biszkoptu,
- jednego lub dwóch

smaków kremu,
- żelki owocowej,
- praliny.

Używam wyłącznie produktów o

najwyższej jakości. Bez sztucznych

składników i ulepszaczy. 

biszkopt 
krem
żelka
biszkopt
krem
pralina
biszkopt



Biała czekolada
Karmel
Czekolada
Białe michałki
Michałki
Śmietanka
Malina
Oreo
Kinderki
Trufle
Whiskey 

Lista smaków



Biała czekolada
Karmel
Czekolada
Oreo
Malina
Wkładka bezowa 

chrupiąca warstwa między biszkoptem a kremem

Żelka
Malina
Owoce leśne 
Mango-marakuja

Biszkopt
Jasny
Czekoladowy

Pralina



Bento tort

Bento tort, to torcik dla 2-4

osob o średnicy 10cm. 
Torcik przełożony jest jednym

kremem z żelką. 
Jest to idealny pomysl na

urodzinowy prezent dla
najbliższych, zaręczyny czy

inne okazje, które spędza się

w malym gronie osób.  



Biała czekolada
Karmel
Czekolada
Białe michałki
Michałki
Śmietanka
Malina
Oreo
Kinderki 
Trufla
Whiskey 

Lista smaków



Box
Box to pudełko pełne

słodkości, pięknie

zapakowane, idealne na

prezent.
Samemu wybierasz, co

ma się w nim znaleźć.



Do wyboru
- mini bezy z bitą

śmietaną i owocami 
- mini bezy czekoladowe

z owocami 
 - ptysie z kremem

waniliowym 
- cakeslices

kakaowe/waniliowe w

czekoladowej polewie

(polewa do wyboru)

pięknie ozdobione

cd na następnej stronie



Do wyboru
- cake pops
kakaowe/waniliowe w
czekoladowej polewie
(polewa do wyboru)
pięknie ozdobione 
- lizaki bezowe: okrągłe,
podłużne, myszka miki,
jednorożec
- makaroniki: waniliowe,
czekoladowe



Dodatkowe

informacje



Wysokie torty najlepiej kroić

jak chleb, czyli w plastry. 
Następnie plastry dzielimy na

2, 3 lub 4 kawałki.

By krojenie poszło sprawniej,

możemy wspomóc się deską

do krojenia, która przytrzyma

plastry tortu. 

Jak kroić wysokie

torty?



Zawsze trzymaj opakowanie
od spodu. Trzymanie z boku
opakowania, spowoduje
uszkodzenie tortu.  

Jak bezpiecznie dowieźć

tort do domu?

Przed odbiorem tortu, zrób
miejsce w lodówce

Włącz klimatyzację już w
drodze po odbiór tortu,
samochód będzie dobrze
schłodzony. 

Przewoź tort na podłodze po
stronie pasażera. Jest to
najbezpieczniejsze miejsce
w Twoim aucie. 

Unikaj wyboistej drogi. 

Po przyjeździe do domu, od
razu włóż tort do lodówki.
Możesz wsadzić go w
kartonie. 



Dziękuje za złożenie

zamówienia. 

Instagram :

@dobry.takiniezaslodki

Karolina 


